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Seit iiber drei Jahrzehnten steht Perplex — Pizza & Baguette
Deutschland fiir Leidenschaft, Handwerk und kompromiss-
lose Qualitat.

Was als Idee begann - feinste Tiefkiihlbackwaren fiir
Profis zu schaffen - ist heute eine Marke geworden, der
Gastronomie, Hotellerie und Handel in ganz Deutschland
vertrauen.

Echter Geschmack braucht Zeit.
Und Respekt.

Respekt vor dem Handwerk, vor den Zutaten, vor der Natur.
Darum setzen wir von Anfang an auf handwerkliche Pro-
duktion, hochwertige Rohstoffe und auf Partner, die unser
Qualitatsverstandnis teilen.

Unsere Produzenten sind keine anonymen Fabriken,
sondern Manufakturen mit Herz. Hier wird noch mit
der Hand belegt, abgeschmeckt, verfeinert — und mit
moderner Technik perfektioniert.

Das Ergebnis: Produkte, die nicht nur satt machen,
sondern begeistern.

Ob Pizza, Flammkuchen, Baguette oder Snack -
jedes einzelne Produkt tragt unsere Handschrift:

Einfach in der Zubereitung. Authentisch im Geschmack.
Entwickelt fiir Profis, die ihre Gaste lieben.
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Unser Versprechen...

" KEINE
KOMPROMISSE

Qualitat ist fiir uns kein Ziel,
»sondern Haltung.

In der schnellen Welt der Gastronomie zahlt jede
Minute — und jeder Bissen. Darum entwickeln wir
Produkte, die perfekt funktionieren, zuverlassig

gelingen und dabei kompromisslos gut schmecken.

Unsere Rohstoffe stammen von Partnern, die wir
kennen — und denen wir vertrauen.

Nur beste Zutaten, schonend verarbeitet und nach
bewahrter Rezeptur, schaffen den unverwechselbaren
Geschmack unserer Produkte.

Handwerk, Technik und Erfahrung verbinden sich zu
einem Ergebnis, das man sieht, riecht und schmeckt.

Einfach in der Handhabung

Unsere Produkte sind gemacht, um Profis das

Leben leichter zu machen. Ob im Hotel, in der
Gastronomie, an der Tankstelle oder im Eventcatering
— jedes Produkt lasst sich schnell zubereiten,
kalkulieren und servieren.

Minimale Vorbereitung, maximaler Geschmack.
Zeit sparen, ohne Genuss zu verlieren.

Partnerschaft auf Augenhche

Wir verstehen uns nicht als Lieferant, sondern als
Partner. Wir horen zu, denken mit und handeln schnell -
mit Losungen, die wirklich funktionieren.

Wir stehen an lhrer Seite — gemeinsam servieren wir Erfolg!



ITALIENISCHE LEIDENSCHAFT FUR PROFIS

Wenn der Duft von ofenfrischer Pizza den Raum erfiillt, weil jeder:
Jetzt wird's gut.

Unsere Pizzen bringen diesen Moment in jede Kiiche — authentisch,
unkompliziert, zuverlassig. Von der klassischen Margherita

bis zur wiirzigen Diavola oder kraftigen Gourmet-Pizza, jedes
Produkt steht fiir handwerkliche Qualitat und italienisches
Lebensgefiihl.

Wir verarbeiten ausschlieBlich hochwertige Zutaten,
schonend und mit Liebe zum Detail.

Das Ergebnis: echter Geschmack, der begeistert — und reibungsloser
Ablauf in jeder Kiiche.

Frischteig-Pizza | vorgebackene Pizza | Pizza-Boden | Pizzettas | Pizzasnacks | Pizzaschnitten | Frischteig-Pizza



FRISCHTEIG PIZZA e e
y -ég"\\.. ;- -;“h__ e _..,"c‘
Sy s S
i -u{*w:‘—
ECHTES HANDWERKSGEFUHL = ‘%‘;ﬁ e
. .. . A3 :',;‘"_ .ﬁ" <+ '
Unsere Frischteigpizza ist das Herz- A S o 358
stiick echter Pizzakunst. Sie wird ~ &

aus rohem Teig hergestellt, der beim S
Backen frisch aufgeht - fiir einen : ,-::r;-.i'@ﬁ? .
luftigen Boden mit feiner Knusprig- T R s
keit und authentischem Geschmack. ;

Die natiirliche Blasenbildung verleiht
jeder Pizza ihren eigenen Charakter.
Diese kleinen Unterschiede sind kein
Zufall, sondern Ausdruck echter
Handarbeit — und sie machen den
Unterschied in Geschmack und Optik.

Fiir das perfekte Ergebnis wird
sie im ProBake V5-0Ofen gebacken — e §
mit optimierter Hitzeverteilung wie o,
aus der Steinofenpizzeria.

> Frischer, luftiger Teig
> Perfektes Backergebnis

> |deal fiir Gastronomie mit
Fokus auf Frische

FORMEN / GROSSEN
> @ rund, ca. 27 cm f‘gf-;ﬁ?%‘&g

PREMIUM PIZZA

VORGEBACKEN &
SCHNELL SERVIERFERTIG

Unsere Premium Pizzen sind bereits
vorgebacken und konnen auch im
aufgetauten Zustand verarbeitet
werden.

Sie liberzeugen durch ihre extrem
kurze Backzeit, den krossen Boden
und Belage, die selbst anspruchs-
volle Gaste lieben. Ideal fiir alle, die
schnelle Zubereitung ohne Qualitats-
verlust brauchen - von der Hotel-
lobby bis zum Snackautomaten.

VORTEILE

> Sehr kurze Backzeit
> Perfekt fiir hohen Durchsatz

> Gleichbleibende Qualitat,
auch bei StoBzeiten

FORMEN / GROSSEN

> . rund, ca. 19 cm (Pizzetta)
> ‘ rund, ca. 26 cm
> . rund, ca. 29 cm

> . Gastronorm, ca. 48 x 28 cm

PIZZA-BODEN

DIE BASIS FUR
KREATIVE PROFIS

Fiir Kiichen, die selbst gestalten
wollen, bieten unsere Pizzabdden die
ideale Grundlage.

GleichmaRig vorgebacken, mit
perfektem Boden und optimaler
Hitzebalance - so gelingt jede
Eigenkreation vom Klassiker bis
zur Signature Pizza, die lhre
Handschrift tragt.

VORTEILE

> Traditionelle Teigfiihrung fiir
volles Aroma

> Stabiler Boden fiir kreative Belage

> Gleichbleibende Qualitat &
einfache Verarbeitung

FORMEN / GROSSEN

> . rund, ca. 29 cm

> . Gastronorm, ca. 48 x 28 cm
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PIZZETTA oca19cm

MINI-PIZZA,
MAXIMALER GENUSS

Pizzettas sind der kleine Bruder der
klassischen Pizza — kompakt, hand-
lich und perfekt portioniert fiir Einzel-
verzehr, Fingerfood oder Buffet.

Mit ihrem luftigen Boden, handwerk-
lichen Belagen und authentischem
Geschmack sind sie ein echter
Publikumsliebling — vom Café bis
zur Hotel-Lounge.

Dank der tiefgekiihlten, ofenfertigen
Zubereitung sind sie jederzeit ein-
satzbereit und liefern konstant hohe

Qualitat, ohne Aufwand.

> Kompakte GroRe — perfekt fiir
To-go & Buffet

> Originaler Pizzageschmack
im Mini-Format

> Einfache Handhabung,
schnelle Regeneration

FORMEN / GROSSEN

> . rund, ca. 19 cm

KLASSISCH RECHTECKIG,
PRAKTISCH SERVIERFERTIG

Unsere Pizzaschnitten kombinieren
den authentischen Geschmack der
italienischen Kiiche mit der Effizienz
professioneller Gastronomie.

Rechteckig vorgebacken, perfekt
portionierbar und vielseitig einsetzbar
- ob im Snackverkauf, in der Gemein-
schaftsverpflegung, an der Theke oder
im Eventgeschaft.

Jede Scheibe bietet ausgewogenen
Belag, saftigen Boden und gleich-
maBige Qualitat. So servierst du
Pizza auf die einfachste Art — schnell,
sauber und zuverlassig.

> GleichmaBlige Form &
Portionierbarkeit

> |deal fiir Ofen, Theke & Buffet

> Wirtschaftlich in der
Handhabung

FORMEN / GROSSEN

> . rechteckig, ca. 19 x 13 cm

E— =

PIZZA-SNACK

HANDLICH, SCHNELL,
UNWIDERSTEHLICH

Unsere Pizza Snacks vereinen den
Geschmack echter italienischer Pizza
mit der Flexibilitat moderner Snack-
kiichen. Klein im Format, gro im Genuss -
perfekt fiir Theken, Tankstellen, Events
oder Hotelbars.

Jeder Snack ist ofenfertig vorbereitet
und in wenigen Minuten servierbereit

Der Teig bleibt auBen knusprig und
innen luftig, die Belage aromatisch.

Ob als Zwischenmabhlzeit, Begleiter zum
Getrank oder als schneller To-go-Artikel -
Pizza Snacks bringen Abwechslung in
jedes Sortiment.

11

VORTEILE

> Kurze Zubereitungszeit

> |deal fiir Snackstationen &
Thekenverkauf

> Gleichbleibende Qualitat —
immer ofenfrisch

FORMEN / GROSSEN

> . rechteckig, ca. 25 x 8 cm



KNUSPRIG, KREATIV, UNVERWECHSELBAR

Kaum ein Gericht verbindet Tradition und Vielfalt so charmant wie
der Flammkuchen.

Ob klassisch mit Speck und Zwiebeln, mediterran mit Grillgemiise oder
raffiniert vegan —unsere Flammkuchen {iberzeugen durch authentischen

Geschmack, einfache Handhabung und grenzenlose Einsatzmoglichkeiten.

Jeder Flammkuchen entsteht in unseren Manufakturen mit ausgewahlten
Zutaten, feiner Creme und einem goldbraunen Boden. Das Ergebnis:

ein knuspriger Genussmoment, der in der Gastronomie, im Hotel oder

im Eventgeschaft immer funktioniert.

Perplex Flammkuchen - weil echte Handarbeit einfach besser schmeckt.

4 fé! HL

Flammkuchen | Premium Flammkuchen | Gourmet Flammkuchen | Petit Flammkuchen | FIammkuchel_]biiden' Y\,



R STARTPUNKT FUR
|D(EKEATNE GENUSSIDEEN.

GOURMET PREMIUM

: .o iduelle Varianten
FLAMMKUCHEN FLAMMKUCHEN FLAMMKUCHEN Perfelt i individucle T2
7 G ‘ STABIL, DUNN UND PERFEKT
FUR KREATIVE BELAGE.

KNUSPRIG.
RAFFINIERT.

KLEIN IM FORMAT.
GROSS IM GESCHMACK.

TRADITIONELLER TEIG.

FRISCH AUFGEBACKEN. Jede Kiiche hat ihren eigenen Stil -

unsere Flammkuchenboden liefern
die Basis dafiir. Diinn, knusprig und
stabil genug fiir kreative Beldge und
individuelle Rezepturen.

Die Gourmet-Linie ist bereits
vorgebacken und kann somit auch
angetaut verarbeitet werden.

Unsere Flammkuchen bestehen aus
einem traditionell heiBgepressten
Teig, der erst bei lhnen frisch aufge-
backen wird. So entsteht der typisch
diinne, extra knusprige Boden mit

Unsere Gourmet Flammkuchen

Petit sind der Beweis, dass groer
Geschmack auch klein funktionieren
kann. Im handlichen Format
gebacken, eignen sie sich perfekt

Ob rechteckig, oval oder rustique

Das spart Zeit, Energie und sorgt fiir
- alle sind hauchdiinn, stabil und

eine einfache Handhabung — ohne

Qualititsverlust. als Snack, Vorspeise oder Finger- vollem, aromatischem Geschmack. optimal fiir individuelle Belagsideen.
Ideal fiiir schnelle Ablaufe in Kiiche, food fur Buffets, Caterings oder Durch die Verarbeitung im tiefge- Veredeln Sie lhre eigene Flamm-

Events. kuchenlinie — mit der Basis, auf die
Profis vertrauen.

frorenen Zustand kann der Flamm-
kuchen bei besonders hoher Hitze
gebacken werden - fiir eine goldene
Kruste, die begeistert und jedes Mal
liberzeugt.

Bar oder Bistro.

Der diinne, goldbraune Boden und
die fein abgestimmten Beldge
sorgen fiir echten Flammkuchen-

genuss —knusprig, aromatisch und FLAMMKUCHEN
schnell servierfertig. VORTEILE ,«»'*‘“W P N BODEN

VORTEILE

> Kiirzeste Zubereitungszeit

> Konstant knuspriges Ergebnis

> Perfekt fiir Events, Hotel- 1 FLAMM AN \ { i
kiichen und To-go-Angebote P 1y VORTEILE Ji @‘* > Frisch aufgebacken, ’%%__ ‘ i
B o P SR - e % >E Z Z | P — besonders kross Rty -
FORM / GROSSE > Vorgebacken und in Minuten "\’\ . . i ) FORMEN / GROSSEN
: zubereitet N by Bl /) > Hitzestabil, perfekt fiir Profiéfen
> ‘ oval, ca. 35x 28 cm > ldeal als Fingerfood, Snack \ > Klassischer Genuss fiir > . rund, ca. 30 cm
P . oder Vorspeise anspruchsvolle Gaste )
> . Gastronorm, ca. 48 x 28 cm ,f:""o" o & . = > . rechteckig, ca. 37x 27 cm
. h""’#’:’i’- > Authentischer Geschmack | FORMEN / GROSSEN
NC e im handlichem Format > . rustique, ca. 37 x 28 cm

> . rund, ca. 30 cm > ' oval, ca. 38 x 28 cm

= FORMEN / GROSSEN

> ' oval, ca. 38 x 28 cm
> ' oval,ca. 28 x 23 cm
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FRANZOSISCHE LEBENSFREUDE,
HANDWERKLICH GEBACKEN.

Ein gutes Baguette ist mehr als nur ein Snack - es ist ein Versprechen.
Der Duft von frisch gebackenem Brot, die goldene Kruste, der erste Biss:
Genuss in seiner einfachsten und ehrlichsten Form.

Unsere Baguettes & Brote bringen dieses Gefiihl in jede Kiiche. Hergestellt
nach franzosischem Vorbild, belegt mit hochwertigen Zutaten und von Hand
veredelt - fiir Produkte, die immer gelingen, immer schmecken und immer
Appetit auf mehr machen.

Ob klassisch, rustikal oder modern interpretiert -
Perplex Baguettes stehen fiir Qualitat, Vielfalt und echten Geschmack.

Premium Baguettes | Gourmet Baguettes | Premium Baguettes | Gourmet Baguettes | Premium Baguettes‘
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PREMIUM

BAGUETTES

MIT DECKEL - LANGER FRISCH,
FLEXIBEL EINSETZBAR.

Unsere Premium-Baguettes sind
echte Allrounder.

Der knusprige Deckel schiitzt die
feinen Zutaten und sorgt fiir langere
Frische — selbst nach dem Auf-
tauen bleiben sie im Kiihlschrank
bis zu 10 Tage haltbar. Belegt mit
hochwertigen Zutaten und sorgfltig
abgestimmten Rezepturen eignen sie
sich perfekt fiir Snacktheke, Buffet
oder Hotellerie.

Im Kontaktgrill zubereitet werden sie
zudem zur heifen Panini-Variante

- aufen knusprig, innen saftig und
besonders aromatisch.

VORTEILE

> Mit Deckel fiir anhaltende Frische

> KiihlIstabil bis zu 10 Tage nach
dem Auftauen

> Bei Verwendung im Kontaktgrill
werden sie zum heiflen Panini

FORM / GROSSE

> . langlich, ca. 28-30 cm

von einem

entwickelt ...

GOURMET

BAGUETTES

OHNE DECKEL.
MIT GANZ VIEL GESCHMACK.

Unsere Gourmet-Linie verzichtet auf
den Deckel - und gewinnt dadurch
an Aroma, Charakter und Sichtbarkeit.

Die offen belegten Baguettes kommen
tiefgekiihlt und konnen optional auch
angetaut gebacken werden.

Cremige Béchamelsaucen,
aromatische Kase und fein
abgestimmte Beldage machen jedes
Gourmet-Baguette zu einem echten
Highlight — optisch ansprechend,
geschmacklich iiberzeugend und
wirtschaftlich kalkulierbar.

VORTEILE

> Ohne Deckel — mehr Geschmack,
mehr Sichtbarkeit

> Direkt aus dem Froster in den
Ofen

> Kurze Backzeit, konstante Qualitat

FORM / GROSSE

> | tinglich, ca. 28-30 cm

19



RUSTIKAL. HERZHAFT.
IMMER BELIEBT.

Ob als Beilage, kleiner Hunger zwischendurch oder herzhafter Snack — unsere
Brote und Brezeln stehen fiir echten Genuss und unkomplizierte Handhabung.

Fein abgestimmte Rezepturen, hochwertige Zutaten und die handwerkliche
Verarbeitung machen jedes Produkt zu einem kleinen Stiick Brotzeitkultur.

Von rustikalen Landbroten iiber saftige Holzfaller- oder Raclette-Varianten
bis zur klassischen Laugenbrezel — Perplex Brote & Brezeln bringen Vielfalt
in jede Kiiche und auf jeden Tresen.

Holzfallerbrot | Raclettebrot | Tomate-Mozzarellabrot | Butter-Brezeln | Brezelnmit Salz
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BROTE

RUSTIKAL.
HERZHAFT.

Unsere Brote sind so vielseitig wie ihre
Einsatzorte: im Restaurant, im Café,
an der Tankstelle, im Hotel oder im
Snackverkauf.

Mit ausgesuchten Belagen, kraftiger
Kruste und weicher Krume bieten sie
Qualitat, die tiberzeugt - schnell

zubereitet und zuverlassig im Ergebnis.

VORTEILE
> Handbelegt mit hochwertigen
Zutaten

> Direkt aus der Tiefkiihlung, frisch
aufgebacken, servierfertig

> |deal fiir Friihstiick, Lunch
oder Zwischenmabhlzeit

KLASSIKER MIT
KULTSTATUS

AuBen goldbraun, innen locker und
zart — unsere Laugenbrezeln sind echte
Allrounder.

Sie passen perfekt als Snack, Beilage
oder Basis fiir eigene Kreationen.
Einfach aufbacken und servieren —
schnell, zuverlassig, immer lecker.

> Authentischer Geschmack

> Schnell aufgebacken,
vielseitig einsetzbar

> Passt zu siiBen und herzhaften
Konzepten




SCHNELL. LECKER. UMSATZSTARK.

Guter Geschmack braucht nicht viel Zeit — aber die richtige Qualitat.

Unsere Snacks sind gemacht fiir Profis, die Tempo brauchen, ohne beim
Geschmack Kompromisse zu machen.

Knusprige Chicken Nuggets, goldgelbe Pommes und herzhafte Hot Dogs —
alle Produkte sind perfekt portioniert, zuverlassig im Ergebnis und schnell
servierfertig.

Dazu passen unsere cremigen Saucen und Dips - das perfekte Extra fiir
mehr Geschmack und Vielfalt.

Schnell serviert. Inmer lecker. Inmer Perplex.

Hot Dogs | Pommes Frites | Chicken Nuggets | Saucen | Hot Dogs | Pommes Frites.
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Wenn's schnell gehen muss, zahlt
Verlasslichkeit.

Unsere Snacks sind gemacht fiir Profis,
die Qualitat und Tempo brauchen -
einfach zubereitet, perfekt portioniert
und immer genussbereit.

0Ob knusprige Chicken Nuggets,
goldgelbe Pommes oder der klassische
Hot Dog - alle Produkte iiberzeugen
durch gleichbleibend hohe Qualitat,
kurze Zubereitungszeiten und zuver-
lassige Ergebnisse im Ofen oder in der
Fritteuse.

> Gleichbleibende Produktqualitat
> Kurze Zubereitungszeiten

> Perfekt kombinierbar mit unseren
Dips & Saucen

DAS I-TUPFELCHEN
DES GESCHMACKS

Was waren unsere Baguettes und
Snacks ohne das passende Extra?

Unsere Saucen und Dips machen aus

jedem Gericht ein Geschmackserlebnis.

Ob cremig, pikant oder wiirzig - sie
sind perfekt abgestimmt und sofort
servierfertig.

VORTEILE

> Sofort servierfertig und
lange haltbar

> Hygienisch verpackt

> |deal kombinierbar mit
allen Snackartikeln

27




PRAKTISCH. DURCHDACHT.

Von robusten Ofen, die kein Fachpersonal benétigen, iiber Servierbretter
und Rollmesser bis hin zu praktischem Verbrauchsmaterial wie
Pergamentpapier oder Verpackungen - alles ist auf unsere Produkte
abgestimmt und fiir den professionellen Einsatz konzipiert.

Hochwertige Materialien, durchdachtes Design und einfache Handhabung
sorgen fiir reibungslose Ablaufe in Kiiche, Theke und Service.

Fiir Profis gemacht. Bis ins Detail durchdacht.

Ofen | Self-Service Stationen | Flammkuchenbretter | Rollmesser | Pergamentpapier | Speisekarten”
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BACKOFEN

EINFACH ZU BEDIENEN.
FUR BESTE ERGEBNISSE.

Unsere Ofen sind speziell auf die
Anforderungen moderner Gastronomie
abgestimmt und perfekt geeignet fiir
das gesamte Perplex-Sortiment -

von Pizza und Flammkuchen iiber
Baguettes bis hin zu Snacks und
Beilagen.

Sie iiberzeugen durch gleichmaBige
Hitzeverteilung, prazise Temperatur-
steuerung und konstant perfekte
Backergebnisse.

Vom kompakten Schnellbackofen bis
zum leistungsstarken Profimodell
bieten wir Losungen fiir jeden Einsatz-
bereich - energiesparend, benutzer-
freundlich und zuverlassig im taglichen
Betrieb.

Alle Maglichkeiten.
Perfekte Ergebnisse.

“Pinine

MWW LN N Y0 s

BAGUETTE ./

KEIN FACH-
PERSONAL
NOTWENDIG

ZUBEHOR &
VERBRAUCHS-

MATERIAL

PRAKTISCH.
DURCHDACHT.

Fiir das perfekte Serviererlebnis
braucht es mehr als gute Produkte
— darum bieten wir das passende
Equipment gleich mit an.

Von Servierbretter und Rollmesser
bis zu Verbrauchsmaterialien wie
Pergamentpapier oder Verpackungen
- alles ist auf unsere Produkte
abgestimmt und fiir den professio-
nellen Einsatz konzipiert.

Hochwertige Materialien, durch-
dachtes Design und einfache
Handhabung machen unser Zubehor
zu einem zuverlassigen Partner in
jeder Kiiche.
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SELF-SERVICE

STATIONEN

FRISCH GEBACKEN.
RUND UM DIE UHR.

Automatisierte Verkaufssysteme
bringen ofenfrische Produkte genau
dorthin, wo sie gebraucht werden -
unabhangig von Offnungszeiten und
Personal.

Ob Pizza, Flammkuchen oder Panini:
moderne Technik, einfache Bestiickung
und schnelle Zubereitung sorgen fiir
konstant hohe Qualitat und verlass-
liche Umsatze.

Ideal fiir Standorte mit hoher
Frequenz, als Zusatzgeschaft oder
dort, wo Personal knapp ist — indoor
oder outdoor, je nach Standort-
anforderung.

VORTEILE

> 24/7 verfiigbar
> Inkiirzester Zeit frisch gebacken

> GroRe Kapazitat: bis zu 60 Pizzen
oder Flammkuchen / 80 Panini
im Automatenlager

3333

@7 EINSATZ RUND UM DIE UHR

in wemgen Minuten genussfertig

24/7 frisch gebackene Pizza, Flammkuchen oder
Panini in wenigen Minuten fertig

Bitte beachten Sie, dass es sich um 2 verschiedene
Automaten handelt.

In- und Outdoor, flexible Standortmdglichkeiten,
Outdoor nur mit Umhausung

ofenfrlsch\ t,
& lecker %

BACKOFEN
Top Performance & Technologie

LAGERUNG

bis zu 60 Pizzen oder Flammkuchen bzw.

bis zu 80 Panini jeweils mit unterschiedlichen
Sorten

MINUSKUHLUNG
6 Tage Lagerungs-Restlaufzeit nach Bestiickung

100% VERBUNDEN
Benutzerfreundliches Beschaffungs- und
in Wenlgen Minuten @’ﬁ@( ' PII%IU\E&"E @’;ﬁ@( BAGIETTE Verkaufsmanagement

\\J

VENDING COMPANY
.

Eine Paritiansclaft il G

\¥

VENDING COMPANY

m

genussfertig

TIETS

Wahl aus verschiedenen Support- & Servicepaketen
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INDIVIDUELL.
WIRKUNGSVOLL.

Gute Produkte verdienen Aufmerk-
samkeit. Mit unseren Werbemitteln
lasst sich das Sortiment professionell,
markenstark und direkt am Point of
Sale prasentieren.

Zur Auswahl stehen fertige Layouts
fiir Plakate und Speisekarten

in den Formaten DIN A3, A4, A5 und
A6 - gestaltet im Perplex-Design und
abgestimmt auf die Produkte.

So gelingt eine schnelle, ansprechende
Prasentation mit klarer Wiedererkenn-
barkeit und hoher Werbewirkung.

Auf Wunsch sind auch individuelle
Layouts moglich — mageschneidert
auf Sortiment, Standort und Corporate
Design.

Schnell gewahlt. Klar prasentiert.
Direkt wirksam.

Hinweis: Eine Individuelle Gestaltung
ist gegen Aufpreis maglich.

CH UND VOLLER GESCHMACK

NUSPRIG,
FRISCH & VOLLER
GESCHMACK

EINFACH [
LECKER, e { PizzAKeBAP

EINFACH
HIER!

FRISCH LECKER
EINFOCH WOW

Pplex

Azzetta salami | yox €
alami 0% ’\

Tomatensauce, Gouda und Salami

Froan Macghorita | a8
und Mazaela

Tamatensauce, Gouda

Pz salami | yxx €
matensauce, Gouda, .
yzzarella und Salami 5

HAzza Diavold | xyx €
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SIE HABEN DIE WAHL

> Verschiedene Layouts
> Plakate in DIN A3

. PIZZETTA SALAMI
Tomatensauce, Gouda und Salami
xxx €

-

| =

" Jeder Bissen

r: . -
. ' ein Genuss! ¢

PIZZA MARGHERITA
Tomatensauce, Gouda und Mozzarells

PIZZETTA SALAMI (x,%x €) Xxx €
Tonatensauce, Gouda und Salani

PIZZA MARGHERITA (x,xx €) PIZZA SALAMI
Tamatensace, Gouda nd Mozzarells Tomai Gaud

fomatensauce, Gauda,
Mozzarella und Salami %

EER > Speisekarten in I.)I.N A5/ DIN A6
| auch als mehrseitige Karten

moglich

PIZZA SPEZIALE
arella,

XXX E

GRILLGEMUSE BAGUETTE
Baguette nach franzdsischer Ar,

ini, Champignons, Tomaten,
fgelb, Mozarela undl

—— = =

FRISCH GEBACKEN I == N _——

¢ LECKER

wsser |HRE PRODUKTE
esigns i
IHRE PREISE

= e

Mehr Genuss 5. .
in jedem Bissen! = T

Pt

8 | FRISCH GEBACKEN
& LECKER
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ERFRISCHEND. EMOTIONAL. UMSATZSTARK.

Eis ist mehr als eine Erfrischung - es ist ein Moment, der bleibt.
Kaum ein Produkt weckt so viele Erinnerungen, Emotionen und spontane
Gliicksmomente wie ein cremiges Eis an einem warmen Tag.

Mit den Marken von Langnese holen wir genau dieses Gefiihl in Gastronomie,
Hotellerie, Freizeitstandorte und den Handel.

Ob ikonische Klassiker wie Magnum, Cornetto, Nogger und Ben & Jerry's,
fruchtige Sorbets oder cremige Premiumsorten aus der Carte D'Or-Theke -

jede Sorte steht fiir hochsten Anspruch an Qualitat, Genuss und Markenvertrauen.

Produkte, die Gaste lieben und Betriebe schatzen — weil sie begeistern, sich
hervorragend verkaufen und zuverlassig funktionieren.

Langnese - weil echte Genussmomente unvergesslich sind.

P —

IA

Impulseis | Eis im Becher | Wannenware | Magnum | Ben & Jerry's | Cornetto | Nogger | Solero | Carte D'Or



SPONTANER GENUSS.
SCHNELL VERKAUFT.

Impulseis ist der Klassiker fiir den
schnellen Verkauf - direkt aus der
Truhe, ohne Wartezeit.

Mit ikonischen Marken wie Magnum,
Cornetto, Nogger, Solero oder
Flutschfinger bieten wir Produkte,
die jeder kennt, liebt und spontan
kauft.

Sie sorgen fiir hohe Frequenz und
starke Umsatze - ideal fiir Tank-

stellen, Kioske, Freizeitstandorte

oder Gastronomie mit Laufkund-

schaft.

> Hohe Markenbekanntheit &
Impulskaufstarke

> |deal nutzbar auf kleinster Flache

> Sofort verkaufsbereit

MEHR VIELFALT.
MEHR GENUSS.

Becher-Eis bietet cremigen
Premiumgenuss in einem
praktischen Format.

Mit den Marken Magnum und
Ben & Jerry's im Becher
entstehen Produkte, die perfekt
funktionieren.

Sie erweitern das Sortiment um
hochwertige Sorten fiir Gaste, die
mehr Auswahl suchen und
schaffen zusatzliche Umsatze
fernab der klassischen Truhe.

> Premium-Geschmack &
breite Sortenvielfalt

> Leicht zu lagern & lange haltbar

> |deal als Dessert-Ersatz

> von 100 ml bis 465 ml
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SCOOPING /
WANNENWARE

PREMIUM-QUALITAT.
ERGIEBIG KALKULIERBAR.

Eis fiir die Profi-Theke steht fiir
cremige Textur, groBe Sortenvielfalt
und eine Prasentation, die iiber-
zeugt. Die hohe Ergiebigkeit
ermoglicht sichere Kalkulationen
und flexible Einsatzmdglichkeiten —
von Eisbechern und Desserttellern
bis zu Eiskaffee und Buffet.

Mit bis zu 83 Kugeln pro 5,5-Liter-
Wanne lasst sich effizient arbeiten
und kreativ prasentieren. Die Auswahl
von Carte D'Or und Gelateria
umfasst klassische, vegane und
saisonale Sorten fiir jedes Konzept.

VORTEILE

> Hohe Ergiebigkeit & starke
Kalkulationsbasis

> Professionelle Qualitat fiir
Dessertkarte & Buffet

> GroRe Sortenauswahl von
klassisch bis vegan

VARIANTEN

> 2,4,5und 5,5 Liter Wannen

CART(E) DOR_

PROFESSIONAL

R

Geluteria

CART(E) DOR_

PREMIUM-QUALITAT.
ERGIEBIG KALKULIERBAR.

Die Carte D'Or Gelateria-Linie
steht fiir hochwertige Zutaten,
cremige Textur und eine hand-
werkliche Optik, die in jeder
Theke begeistert.

Mit intensiven Geschmacks-
profilen, sichtharen Zutaten
und einer Prasentation wie aus
der Gelateria wird jede Portion
zum Genussmoment — perfekt
fiir Dessertkarten, Cafés und
Gastronomie mit Anspruch.

VORTEILE
> [talienische Gelateria-Optik &
sichtbare Zutaten

> Cremige Textur &
intensive Sorten

> Premium-Eindruck in
jeder Theke
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PERFEKT PRASENTIERT.
CLEVER KALKULIERT.

Cremiger Genuss fiir die Profi-Theke.
Die Langnese-Wannenware bietet
verlassliche Qualitat, cremige Textur
und eine Sortenvielfalt, die jede
Dessertkarte bereichert.

Ob klassische Vanille, frisches
Sorbet oder moderne Trend-Sorten —
die Produkte iiberzeugen durch
hohen Ertrag, attraktive Prasentation
und einfache Handhabung.

Ideal fiir Gastronomie, Hotellerie,
Cafés und Events, bei denen Genuss,
Tempo und Kalkulation stimmen
miissen.

VORTEILE

> Hoher Ertrag pro Wanne &
starke Kalkulationssicherheit

> Attraktive Prasentation in der
Vitrine

> Cremige Textur & konstante
Qualitat bis zur letzten Kugel

&)

LANGNESE®

Eisgenuss

L
2

IN JEDER

e

LUFTIG LEICHT.
STARK IM ERTRAG.

Ob im Becher, in der Waffel oder
als Dessertkomponente: Softeis
liberzeugt mit leichter Textur,
schnellem Service und einer Wert-
schopfung, die kaum ein anderes
Dessert bietet.

Mit professionellen Softeis-
mischungen in konstanter Qualitat
und passender Maschinentechnik
lasst es sich ohne Aufwand
produzieren, servieren und kalkulieren
— ein Erlebnis, das Gaste begeistert
und Betriebe wirtschaftlich starkt.

VORTEILE
> Premium-Geschmack &
breite Sortenvielfalt
> Leicht zu lagern & lange haltbar

> |deal als Dessert-Ersatz
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Eine Partnerschaft mit Geschmack

a s® ®
“BLIA ‘
gﬂ ApUETTE - | PRRETED LANGNESE®

Al BEZA \E

VENDING COMPANY

%MV 4

Perplex - Pizza & Baguette
Deutschland GmbH

Kelsterbacher StralRe 20
65479 Raunheim

Tel 06142 20777-77
Fax 06142 20777-20
info@perplex-group.de
www.perplex-group.de
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